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Kullanma Kilavuzu / Instruction Manual

GARANTi

Model No: K 123 MeatMaster
Kiyma Makinasi / Meat Grinder
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CAUTION

1.
2,
3.

10.
11.
12.

13.

Unplug when assembling or disassembling the unit.

Close supervision is necessary when any appliance is used near children.
When carrying the unit, be sure to hold the motor housing with both hands;
do not hold only the hopper plate.

Do not fix the cutting blade and the cutting plate when using the

Kubbe attachments.

Never feed food with hands. Use the food pusher.

Do not grind hard foods such as bones and nuts.

(They will not be ground.)

Do not grind ginger and other materials with hard fiber.

(They will not be ground.)

To avoid jamming, do not force to operate the unit with excessive pressure.
If the unit jams due to hard materials lodged onto the feed screw or the cutting
blade,switch off immediately and clean the unit.

When the circuit breaker activates, do not switch on (See"Caution on
Jamming"on page 4.)

Never try to disassemble or repair the unit by yourself.

This product is intended for household use only.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by a special cord or a cord
assembly available from our dealer/agent.

Never remove or attach the hopper plate, the head or cap when

the motor is operating.

Do not disassemble the grinder or place anything (especially finger,

spoon, fork, etc.) in the grinder during operation.

BEFORE USE

Make sure that the voltage and frequency indicated on the bottom are

the

same as your local supply.

Wash all the parts (except those that do not touch foods

(@),

(b),(C),(d), (p) and (q)) in warm soapy water.

Before plugging in, ensure the switch is off.



TO GRIND MEAT
ASSEMBLING

1.

Place the head onto the opening of the motor

housing. Holding the head with one hand, place the locking knob into the hole
on the side of the motor housing and tighten it clockwise.

Place the feed screw into the head, long end first, by turning the feed screw
slightly until it is set into the motor housing.

Place the cutting blade onto the feed screw shaft with

the blade facing the front as illustrated.

If it is not fitted properly, meat will not be ground.

Place the desired cutting plate next to the cutting blade, fitting protrusions

in the slots.

Screw the cap into place until tight.

* Do not over tighten. Place the hopper plate on the head and fix into position.
Set the unit on a firm surface.

* The air passage at the bottom and the side of the motor housing
should be kept free and not blocked.

Grinding Meat

Cut all foods into pieces so that they fit easily into the hopper opening.
Plug in,then switch on.

6. Feed foods into the hopper plate.

Use the food pusher.
After use, switch off and unplug.

Note:

* The grinder head may rotate slightly during use, but it is normal.
Do not over tighten the knob to stop this movement.

It may cause damage.

After the machine operates for four hours continuely,

Please stop for half hour and then you can operate it.



MAKE KUBBE

Recipe

STUFFING

100g

1 1/2 tablespoons
1 1/2 tablespoons
1/3 teaspoon

1/2 teaspoon

1 1/2 tablespoons

mutton
olive oil

onion( cut finely)

all spice
salt
flour

Grind mutton once or twice.
Fry onion until brown and add minced mutton, all spice, salt and flour.

OUTER COVER
450 g

150-200g

1 teaspoon

1

a pinch

dash

lean meat
flour

all spice
nutmeg

#C0

powdered red pepper

pepper

Grind meat three times and mix all ingredients together in a bowl.

+ More meat and less flour for outer cover creates better consistency and teste.

Grind the mixture three times.

Disassemble by reversing the steps from [5]-[3] to remove the cutting plate

and the cutting blade.
7. Place the Kubbe attachments A and B onto the feed screw shaft together,
fitting protrusions in the slots.
8. Screw the cap into place until tight.

Do not over tighten.

9. Following the same steps asin[5]-[6] make the cylindrical outer cover.

Form kubbe as illustrated below and deep fry.




SATIS SONRASI SERVIS

Cihazda bir ariza olmasi halinde King Yetkili Servisine bagvurmadan 6nce
asagidaki kontrolleri yapiniz.

1- Fis prize dogru olarak takilmig mi?

2- Evin elektrik tesisatinda bir problem var mi?

3- Kullanim talimatlari dogru olarak uygulanmig mi?

Eder ariza halen gideriimediyse size en yakin King Yetkili Servisi'ne miracaat ediniz.
Bu cihazla ilgili tim yedek pargalar kilavuz kitap¢iginda sunulan King Yetkili
Servisi'nden temin edilebilir. Bir sorun ile karsilastiginizda litfen bizi arayiniz.

DIKKAT: Cihaz! yere diislirmemeye dikkat ediniz. Kullanim esnasinda cihazi
dusdrtrseniz ilk olarak fisini prizden cekiniz. Disme esnasinda cihazin pargalari
kirlabilir ve cihaz hasar gérebilir. Bu durumda cihazi kullanmadan 6nce King
Yetkili Servisi'ne tetkik ettiriniz.

TASIMA VE NAKLIYE

Cihazin naklini kendi orjinal kutusu ve bolmeleri ile veya cihazin etrafini koruyacak
yumusak bir bezle sararak yapmak gerekir. Yanlis ambalajlama esnasinda plastik
parcalar kirilabilir, elektrik aksami zarar gérebilir.

NOT: URUNUN MUSTERIYE iNTIKALINDEN SONRA YUKLEME, BOSALTMA VE TASIMA
SIRASINDA OLUSAN ARIZALAR VE HASARLAR GARANTI KAPSAMINA GIRMEZ.

UYARI: Bu cihazla ilgili her tiirlii tamir ve onarim yalniz King Yetkili Servisleri tarafindan yapilir.
Yetkili Servislerimiz disindaki kisilerce yapilan herhangi bir tamir ve onarimi girigimi tiketici
haklarinin tamamen ortadan kalkmasina neden olacaktir. Bu cihazla ilgili tim yedek parcalar
yalniz bu kilavuz kitapgiginda sunulan King Yetkili Servislerinden temin edilmek zorundadir.
King Servislerinden temin edilmemis King harici yedek pargalar ile yapilan tamiratlardan
sirketimiz sorumlu degildir. Bir sorun ile kargilastiginizda liitfen bizi arayiniz.

Cevre: Cihazinizi kullanmak istemediginiz

zaman veya omrii tiikendiginde diger ¢oplerle

birlikte atmayiniz. Tekrar doéniisiim igin

cihazlari toplayanlara veriniz. Béylece ¢evreye
messmm  SaYg1 gostermis olursunuz.
















CAUTION ON JAMMING

When the circuit breaker automatically stops the motor or when the motor continues

to function but no meat comes out of the cutting plate due to jamming of bones or
other materials, switch off.

+ Do not switch on.
Unplug and clean the unit. (See "How to Clean")

HOW TO CLEAN

DISASSEMBLING

Make sure that the motor has stopped completely. Disconnect the plug from

the power outlet.

10. To remove the cap easily, place a screwdriver between the protrusions and
unscrew.

11. To remove the cutting plate easily, place a screwdriver between the cutting
plate and the head as illustrated and lift up.

CLEANING

Remove meat and other food.

Wash each part in warm soapy water.

Alittle salad oil on (h)-(1)after washing and drying will keep them lubricated.
Note:

* A bleaching solution containing chlorine will discolor the aluminum surface.

* Do not immerse the motor housing in water: simply wipe it with a damp cloth.

* Thinners and benzines will crack or change the color of the unit.

* Do not wash any parts in a dishwasher. (It may discolor the aluminum surface.)

* Leaving the parts(f), (9) and (o) wet after cleaning may cause corrosion.
Wipe off thoroughly with a dry cloth after cleaning.



(a) Diigmeler (b) Vidal diigme (c) Motor govdesi

(d) Baslik giris yeri (e) itici (f) Besleme hunisi

(9) Baslk (h) Oynak mandrel (i) Kesme bigagi

(i)~(n) Atagmanlar ( (k) Kiyma levhasi (orta)
(I) Kiyma levhasi (kalin) (m) icli kéfte atagmani A (n)igli kdfte atagmani B
(o) Sabitleme halkasi
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ONEMLI EMNIYET TALIMATLARI

1. Cihazi montelerken veya demonte ederken figini daima prizden gekiniz.

2. Herhangi bir cihaz gocuklarin yaninda kullanilacagi zaman yakin gézetim
gerektirmektedir.

3. Cihazi tasiyacaginiz zaman, motor gévdesini iki elinizle tuttugunuzdan

emin olunuz; sadece besleme hunisini tutmayiniz.

Icli kéfte atagmanlarini kullanacaginiz zaman kesici bigak ve levhalarini takmayiniz.

Yiyecegi asla elinizle ittirmeyiniz. Iticiyi kullaniniz.

Kemik ve ceviz gibi sert yiyecekleri kiymayiniz. (Kiyllamazlar.)

Zencefil ve diger sert lifli materyalleri kiymayiniz. (Kiyilamazlar.)

Sikismasindan kaginmak igin, cihazi agiri baski ile calistirmaya zorlamayiniz.

Eger cihaz yiyeceklerin vidali diigmenin veya kesici bigagin tizerine

oturmasindan dolayi sikigirsa cihazi hemen kapatiniz ve temizleyiniz.

10. Devre kesici aktive oldugu zaman cihazi galigtirmayiniz. (“Sikisma uyarilari”
béliimiine bakiniz.)

11. Cihazi asla kendiniz s6kmeye veya tamir etmeye ¢alismayiniz.

12. Bu cihaz ev iginde kullaniimak (izere tasarlanmigtir.

13. Eger ana kablosu hasara ugrarsa, en yakin yetkili servislerce yenisi ile
degistirilmeliclir.

14. Motor galigiyorken asla besleme hunisini, basligi veya sabitleme halkasini
¢ikartmayiniz veya takmayiniz.
Calisma esnasinda cihazi sékmeyiniz veya igine bir sey (6zellikle parmak,
kaslk, catal, vb.) yerlestirmeyiniz.

© o NS A

KULLANMADAN ONCE

Evinizdeki voltaj ile cihazin (izerinde belirtilen voltajin ayni oldugundan emin olunuz.
Biittin pargalari (yiyeceklere temas etmeyen pargalar harig) ilik suda yikayniz.
Fisini prize takmadan énce cihazin kapali oldugundan emin olunuz.



ET KIYMA
MONTELEME

1.

Basligi motor gévdesinin (izerinde baslik giris yerine yerlestiriniz. Bir elinizle
bagligi tutarken digeriylede vidali diigmeyi motor gévdesinin kenarinda
bulunan deligine yerlestiriniz ve saat yéniinde sikiniz.

Oynak mandreli uzun ucu ilk girecek sekilde gevirerek motor gévdesine
yerlesene kadar geviriniz.

Kesici bigagi oynak mandrelin (izerine yiizii resimde gosterildigi sekilde
yerlestiriniz. EGer uygun sekilde yerlestiriimezse et kiyilimayacaktir.

Arzu ettiginiz kiyma levhasini kesme bigaginin (izerine deliklerin igindeki
cikintilara yerlesecek sekilde yerlestiriniz.

Sabitleme halkasini yerine sikica vidalayiniz.

* Asiri stkmayiniz. Besleme hunisini bashgin (zerine yerlestiriniz ve
yerine sabitleyiniz. Cihazi sabit bir yiizeyin (izerine yerlestiriniz.

* Alttaki hava gecis yerlerinin ve motor gévdesinin kenarlari bos olmali ve
bloke edilmemelidir.

Etin Kiyilmasi
Blitiin yiyecekleri parcalara kesiniz ki kolayca besleme hunisinden gegebilsinler.
Cihazin figini prize takiniz ve galigtiriniz.

6.

Besleme hunisine yiyecekleri yerlestiriniz. lticiyi kullaniniz.
Kullandiktan sonra cihazi kapatiniz ve figini gekiniz.

Not:

* Kiyma bagligi kullanim esnasinda hafif¢e dénebilir, fakat bu normaldir.
Vidali diigmeyi bu hareketi durduracak kadar asiri stkmayiniz,
hasarlara neden olabilir.



icLI KOFTE YAPIMI

Tarif

100 gr. koyun eti

1% corba kagigi zeytinyagi

1% gorba kagigi sogan (ince kiyilmig)
1/3 gay kasigi baharat

% cay kasigi tuz

1 % gorba kasigi un

Koyun etini bir veya iki kez kiyiniz.
Soganlari kahverengilesene kadar kizartiniz ve biitiin kiymayi, baharatlari,
tuzu ve unu ilave ediniz.

DIS KISMI

450 gr. yagsiz et
150-200 gr. un

1 ¢ay kagigi baharat @ 4 Q “' .b
1 adet hindistan cevizi

1 tutam toz kirmizi biber
1 tutam biber

Eti li¢ kez kiyiniz ve blitin karisimlari bir kasede karistiriniz.

Fazla et ve az un dis kisminin daha yogun ve lezzetli olmasini saglar.

Karisimi g kez kiyiniz.

Kiyma plakasini ve kesici bigadi ¢ikartmak igin adim 3-5 i terse dogru uygulayiniz.

7. lgli kéfte atagmanlarini (A ve B) oynak mandrel milinin iizerine deliklerin
lizerindeki gikintilara gegecek sekilde yerlegtiriniz.
8. Sabitleme halkasini yerine sikica vidalayiniz.
. Asiri stkmayiniz.
9. 5-6 adimlarini takip ederek silindirik dis kismi yapiniz.
Igli kéfte asagidaki resimde gériildiigiii gibi olusmalidir ve kizartiniz.



TIKANMAYA KARSI UYARI

Kemikler veya diger malzemelerin sikismasindan dolayi devre kesici motoru otomatik

olarak durdurdugu zaman veya motor galismaya devam edip kiyma plakalarindan et
¢tkmadigii zaman cihazi kapatiniz. Galistirmayiniz.
Cihazin figini prizden cekiniz ve cihazi temizleyiniz. (“Temizlik” béliimiine bakiniz.)

TEMIZLIK ,

DEMONTE EDILMESI

Motorun tamamen durdugundan emin olunuz.

Cihazin figini prizden cekiniz.

Adimlan 5 ten 1’e dogru tersten takip ederek cihazi demonte ediniz.

10. Sabitleme halkasini kolayca ¢ikartmak icin bir tornavidayi ¢ikintilarin
arasina yerlestiriniz ve sokiniiz.

11. Kiyma plakasini kolayca ¢ikartmak igin bir tornavidayi sekilde gésterildigi gibi
kiyma plakast ile basligin arasina koyunuz.

TEMIZLIK

Kiymayi ve diger yiyecekleri ¢ikartiniz.

Her pargayi ilik sabunlu suda yikayiniz.

Yikayip kuruladiktan sonra az miktarda salata yadi pargalarin yagli kalmasini saglar.

Not:

* Gamasgir suyu alimniyum yiizeyin rengini attirir.

* Motor gévdesini suyun igine sokmayiniz; basitce nemli bir bez ile siliniz.

« Tiner ve benzin cihazin ¢atlamasina veya rengini degistirmesine neden olacaktir.

* Hichir pargayi bulasik makinesinde yikamayiniz. (Aliminyum yiizeylerinin rengi atacaktr.)

* Besleme hunisini, bagligi ve sabitleme halkasinin temizlendikten sonra islak
birakilmasi paslanma ile sonuglanabilir. Temizledikten sonra kuru bir bez
ile iyice kurulayiniz.
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